
    
    
    
    

Wir heissen Sie herzlichWir heissen Sie herzlichWir heissen Sie herzlichWir heissen Sie herzlich    
    

Willkommen und freuen unsWillkommen und freuen unsWillkommen und freuen unsWillkommen und freuen uns    
    

Sie bedienenSie bedienenSie bedienenSie bedienen zu dürfen. zu dürfen. zu dürfen. zu dürfen.    
 
 
 

Familie Caduff-Gwerder 
und Mitarbeiter 

 
 
 

 
Fleischherkunft:Fleischherkunft:Fleischherkunft:Fleischherkunft:    

 

 Schwein:Schwein:Schwein:Schwein: Schweiz**** 
 Kalb:Kalb:Kalb:Kalb: Schweiz**** 
 

 Rind:Rind:Rind:Rind: Schweiz und Irland 

 Lamm:Lamm:Lamm:Lamm: Schweiz**** und Australien 
 

 Geflügel:Geflügel:Geflügel:Geflügel: Schweiz 
 

****    Das Schweine- und Kalbfleisch sowie das Schweizer Lammfleisch  
beziehen wir Von der Metzgerei B. pally aus Curaglia, 

 

Am Fusse des Lukmanierpasses. 
 

Der Metzger B. Pally kauft die Tiere 
 

Von ökologisch geführten Bauernbetrieben  
 

aus dem Medelsertal zu. 
 
 
 

Alle Preise sind inkl. 7.6% Mwst. 
 



 
 
 
 

Der Chef empfiehlt:Der Chef empfiehlt:Der Chef empfiehlt:Der Chef empfiehlt:    
 
 
 
 
 
Capuns „Sursilvans“ Vorspeise    CHF 15.50 
 Portion  CHF 25.50 
 
 
Rindsfilet Tartar 
Toast und Butter Vorspeise    CHF 18.50 
 Portion  CHF 27.50 
 
 
Gänseleber Gebraten  Vorspeise  CHF 23.00 
auf Aprikosen und Schweizer Kirschen  
 

 
 
Stubenkücken „mistkratzerli“ mit brauner Butter  
safranrisotto   CHF 31.00 
 

 
 
Kalbsleber in Butter Gebraten 
Rösti Portion        CHF 33.50 
 Kleine Portion    CHF 28.00 

    
    
    
    



SalateSalateSalateSalate    
 

 
 

 Bunter Blattsalat CHF 10.50 
 
 Tomatensalat mit bündner-ziegenfrischkäse 
 An Basilikum-kräuter-Balsamico CHF 14.80 
 
 

    
VorspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen    

 
 
 

 Tafelspitz-Carpaccio an Gemüsevinaigrette 
 mit Apfel-Meerrettichschaum CHF 18.50 
 
Gänseleber-Kalbfleisch-Marbre 
mit Brioche   CHF 19.50 

 
 Riesencrevetten an rotem Curry 
 mit Duftreis CHF 19.00 
 
 Hausgemachte Tomaten-Taglierini 
 Mit Jakobsmuscheln an nuss-chilipesto CHF 21.00 
 
 
 
 

SuppenSuppenSuppenSuppen    
 
 
 

 Rindskraftbrühe  
 Mit kleiner Capuns-einlage CHF 9.50 
 
 Bündner Gerstensuppe CHF 10.00 
 
 Mango-Chilicrèmesuppe CHF 1 1.50 



TeigTeigTeigTeig---- u u u und Reisgerichtend Reisgerichtend Reisgerichtend Reisgerichte    
 
 

 Bündner BizZochels mit Gemüsestreifen   
 und Apfelmus vegetarischvegetarischvegetarischvegetarisch  CHF 19.50 
 
 Peperoni mit Ziegenfrischkäse überbacken 
 Auf Gemüsebeet 
   vegetarischvegetarischvegetarischvegetarisch CHF 22.00 
 
 Hausgemachte Taglierini  
 mit pikanten Rindsfiletwürfel  CHF 28.00 
 
 Acquerello-Safranrisotto 
 mit jakobsmuscheln und Riesencrevetten CHF 34.00 

    
    

FischFischFischFische und Krustentieree und Krustentieree und Krustentieree und Krustentiere    
 
 

 Eglifilets an brauner Butter 
 Salzkartoffeln CHF 34.00 

 
 Ein Duo von: 
 

 Thunfisch und Riesenkrevetten an chilisauce 
 auf PEperonigemüse  
 Mit Duftreis CHF 43.50 

 
Aus Heimischen Gewässern:Aus Heimischen Gewässern:Aus Heimischen Gewässern:Aus Heimischen Gewässern:    

    
 Kanadische Seeforelle Blau mit brauner Butter 
 Salzkartoffeln CHF 35.00 
 
 Kanadische SeeForelle im ofen gebraten 
 Salzkartoffeln CHF 35.00 
 

Die in Silgin „Val Lumnezia“  

gezüchteten kanadischen Seeforellen werden ständig  

in Bewegung gehalten und entwickeln somit  

einen hohen Prozentsatz an ungesättigten Fettsäuren.



fleischfleischfleischfleischgerichtegerichtegerichtegerichte    
 
 Hacktätschli „Hausart“ 
 Kartoffelstock CHF 23.00 
 
 Grünes Thailändisches Kokosnuss Curry  
 Mit pouletbruststreifen und Gemüse 
 dUFTReis CHF 28.00 
  kleine Portion CHF 24.00 
 
 Rindsfiletgoulasch „Stroganoff“ 
 Kartoffelstock CHF 37.00 
 
 Geschmorte Medelser Lammhaxe  
 bündner polenta CHF 36.00 
 
 Rindsfilet an Alpenkräuterjus-Essenz 
 Hausgemachte Taglierini 
 Gemüsegarnitur CHF 55.00 
 

    
Traditionelle Traditionelle Traditionelle Traditionelle fleischgerichtefleischgerichtefleischgerichtefleischgerichte    

 
 
 Schweinsschnitzel Paniert 
 Pommes Frites CHF 22.50 
 
 Kalbs-Cordon-bleu mit rezentem Bergkäse gefüllt 
 pommes Frites 
 Gemüsegarnitur CHF 39.50 
 
 Kalbsgeschnetzeltes „Bündner Art“ 
 Rösti CHF 36.00 
  kleine Portion CHF 32.00 
 

 
 entrecôte mit „Cafe de paris“ überbacken 
 Pommes Allumettes CHF 39.50 
 

    



 
 
 

 
 
 

    
HerbstHerbstHerbstHerbst    

 

WildspezialitätenWildspezialitätenWildspezialitätenWildspezialitäten    
 
 
 
 

ab dem 1 1. September 2010 
 

freuen wir uns, sie mit Wildspezialitäten.  
 

verwöhnen zu dürfen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


